Muschelsamtsuppe Gueetsielen (nt
mit frischem Gemiise und
Steviysahine verfeinent
5,10 Eure

Miesmuscheln “Friesische (nt”
mit Gemiise und Zwielieln im wiivzigen Sud gegat
dazu estfruiesisches Schuwarzbuot und Butter
10, 50 Eure

“Jeufelsmuscheln”
sefin pikant, dazu Bratbatoffeln und gemischter Salat
17,90 Eure

“Vampinkiller”
Miesmuschelfleisch mit axdentlich Hnoblauch,
in dex Pfanne gebrnaten, dazu Bratharteffeln und Salat
17, 90 Eure

“Hasemuscheln”
Miesmuscheln in der Pfanne gelraten
mit Kiise iiberbiacken, dazu Bratbartoffeln und Salat
11, 90 Eurne

und gemischtem Salat
14, 50 Eure
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